Unternehmensgruppe Hénchen

Q Speiseplan Juli 2026
‘ ‘ Ferien Sachsen: 04.07. - 14.08.2026 TR' KlTA Anderungen vorbehalten _ *... eines der fithrenden U hmen der Dienstle Branche in den neuen Bundeslindern®
AR Ferien Thiiringen: 04.07. - 14.08.2026 IR, B e sl sl o el e i ——————— @éggfﬁ—t? i d
Montag Mittwoch Donnerstag Freitag
29.06.2026 30.06.2026 01.07.2026 02.07.2026 03.07.2026
Menii A
Menii B
Menii C
06.07.2026 07.07.2026 08.07.2026 09.07.2026 10.07.2026
Menii A i § (G1)
Reis-Eintopf s Pasta . .
; - . (1/2/G1/S) uarkkeulchen ®¢'™ ﬁl_‘a;gte_rqmw) Buntes Eierragout
mit Erbsen und Méhren, mit Jagdwurstgulasch . @/8) 3 M it M6
(G1/G3) G M) mit Zucker und Apfelmus™™, mit Kartoffeln und Butter™ mit Méhren, Erbsen und Kartoffeln,
Vollkornbrot ; und Reibekase™ , Bl kohl ™) . Méhrensalat Obst
— Obst Dessert™ umenkohlcremesuppe ;
Ferien 13.07.2026 14.07.2026 15.07.2026 16.07.2026 17.07.2026
et A - Buntes Gefliigelfrik *h G/ v ©
Blumenkohl mﬁr:zebssene ,\;llg:r = asds;ei HefekloBe ™™ Jumbofischstéibchen ©" Schweineschnitzel ©"®
mit BechamelsoBe und Kartoffeln, Karameliou dZ?n;?M) e mit VanillasoRe "™, mit Kartoffelptree®, dazu Nudelsalat mit Gemiise®®"™)
Menii B — Kompott >, dazu SenfsoRe® Gurkensalat Obst
Ferien 20.07.2026 21.07.2026 22.07.2026 23.07.2026 24.07.2026
Mend A Gefliigel ¢ Pasta ‘" Vanilla-GrieBbrei €™ "Seerduberpfanne” A
_Leflugelragout mit FrischkasesoRe™ und Yanita-GrieBorel (Seelachs) mit Karotten und Lauch in Wiener-Wiirstchen-Gulasch ®"%
mit Mischgemuse (Blumenkohl, Tomatopwoein mit Zucker-Zimt-Mischung, Senf-Dillsore©™ und Reis it Kartoffeloaree™ Obst
Brokkoli, Bohnen) und Reis, Obst P ! Kompott - ; ' mikRartonielpurees,; Yos
Menii B Reibekase™ Fruchtquark(M) : Méhren-Weillkrautsalat
27.07.2026 28.07.2026 29.07.2026 30.07.2026 31.07.2026
Menii A E . G
Griine-Bohnen-Eintopf Szegediner Gulasch /P52 Eierkuchen ©"™ Seelachsfilet in Vollkornpanade ©" Schnittiauch-ELPatty™
mit Kartoffelwiirfeln, f{';gf” Krautern mit Semmelknédeln®¢"™), mit Zucker und Apfelmus®®, mit Krautersoe™ und Kartoffelptree™, mit Kartoffeln und Gurkensalat
und Vollkornbrot , Obst GrieRdessert(M) @ Zucchinicremesuppe Rotkraut-Apfelsalat
Menii B @ Y
neisen ohne kennzeichnungspilichtige Inhaltstoffe herzustellen. Soliten doch weiche Verwendung finden, sind diese und ebenso die Allergene wie folgt gekennzeichnet:

Wir versuchen, alf unsere Si
(1) mit Konservierungsstoff (2) mit Antioxidationsmittel (3) geschwefelt (4) mit Farbstoff (5) mit Sifungsmittel (6) mit Phosphat (7) mit Geschmacksverstarker (8) Sduerungsmittel (9) modifizierte Starke (10) Nitritpokelsalz

(A) Soja/Sojaerzeugnisse (B) Eier/Eierzeugnisse (D) Sellerie/Sellerieerzeugnisse (E) Erdniisse/Erdnusserzeugnisse (F) Fisch/Fischerzeugnisse (G) Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse: (G1) Weizen (G2) Dinkel (G3) Roggen (G4) Gerste (G5) Hafer (G6) Kamut () Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse (K)
Krehstiere/Krebstiererzeugnisse (L) Lupine/Lupinenerzeugnisse (M) Milch/Milcherzeugnisse inkl. Laktose (N) Schalenfriichte: (N1) Mandeln (N2) Haselniisse (N3) Walniisse (N4) Kaschuniisse (N5) Pecannilsse (N6) Paraniisse (N7) Pistazien (N8) Macadamia-Queenslandniisse (S) Senf/Senferzeugnisse (W)
Weichtiere/Erzeugnisse

Rindfleisch Gefllgelfleisch

vegetarisch S vegan (Q? Schweinefleisch Fisch




