Speiseplan - Oktober 2026 ] Dk -
(ﬂ Ferien Sachsen: 12, - 23.10.2026 Ainderungen vorbehalten. TRl K|TA nternehmensgruppe Hinchen

"... eines der fiihrenden Unternchmen der Dienstleistungs-Branche in den neuen Bundesiéindern-
[re—

Montag Mittwoch 0 Freitag
28.09.2026 29.09.2026 30.09.2026 01.10.2026 02.10.2026
05.10.2026 06.10.2026 07.10.2026 08.10.2026 09.10.2026
. Séchsische Kartoffelsuppe ® Pasta©" Muschel-Nudelsuppe ® Seerdubeiplanne. Gekochte Eier in Senfsofie®
—— (610) i T omatensoiie mit Geflugelfleisch, Méhrenstreifen, (Seelachs) mit Mais und Karotten in heller| = = — G
mit Wurstchgnschelben , : o - frischer Petersilie und Sofe, dazu Reis und mit Méhrengemuise und Kartoffeln,
T und Méhren, Obst und Reibekése™, Dessert A Roggenmischbrot(G"Ga), Apfelmus(”a) Rotkraut-Apfelsalat Obst

12.10.2026

13.10.2026

14.10.2026

15.10.2026 16.10.2026

Meni A ) . Gebratene Hihnchenbrust ) ©im) £ Fischstéibchen-Burger ®" ¢
Linsen-Eintopf® . ~ ; Blumenkohl-Kése-Suppe ) - ) - (112)
mit Kartoffeln und Méhren,dazu mit Geflugellrjerl]r:jm;;%fﬁ;;bsengemuse mit Kartoffeln und Kréutern, L Muschelbro(tgﬂlir; i Tomats, itp Jta (G‘f}””:f:{ u.::::,_’;e(w Obst
(G1/G3) ' ©1) i mit Pasta™ "’ und Reibeké& , Obs
s Vollkornbrot , Obst Rote Griitze mit VanillesoRe©"™ dazu Baguettebrot™ ", Kompott

Salat und Remoulade®¢'™)

19.10.2026 20.10.2026 21.10.2026 22,10.2026 23.10.2026
Meni A ] . Putengulasch 2 (BIG1M) Seelachsfilet im Backteig ®"
Buntes Gefliigelfrikassee M5 - Eierkuchen L ; ’ .
mituErbsen Mﬁ:ren und Reis mit Mohrenstreifen und s il Zuckes 1d Aplelmus®®! mit milder DillsoBe und Kartoffelpiree™, |  Wiener-Wiirstchen-Gulasch ®*"”
" Obst ' Bohmischen Knodelscheiben®®", St reee:wlt B3t Gomiiee®S) WeiRkraut-Méhren-Salat mit mit Pasta®”, Obst
Menii & Fruchtioghurt™ PP JoghurtsoRe™

26.10.2026

27.10.2026

28.10.2026

29.10.2026 30.10.2026

Menii A iine- -Ei @ )
Héhnchenschnitzel ®'¢" Schweinefrikadelle ®'°" mit I-(I; ar g}g;i‘:g: n:annf;gfzﬁ;em Hoki-Barschfilet "Miillerin Art" Pasta(©"
mit Sauce nach Hollandaise Art®c"™) mit BratensoRe, Herbstgemiise frischen Krautern ' mit Senfsore™® und Kartoffelpuree™, ; el ™
Blumenkoh! und Kartoffeln, Obst und Kartoffeln, Schokopudding™ . G1/G4) Gurkensalat T TGOy, G
Menii B ' ' 5] und Vollkornbrot®"®* Kompott

Wir versuchen, all unsere Speisen ohne kennzeichnungsptiichtige Inhaitstoffe herzustelien. Soliten doch welche Verwendung finden, sind diese und ebenso die Allergene wie folgt gekennzeichnet:
(1) mit Konservierungsstoff (2) mit Antioxidationsmittel (3) geschwefelt (4) mit Farbstoff (5) mit SiBungsmittel (6) mit Phosphat (7) mit Geschmacksverstarker (8) Sduerungsmittel (9) modifizierte Starke (10) Nitritpokelsalz

{A) Soja/Sojaerzeugnisse (B) Eier/Eierzeugnisse (D) Sellerie/Sellerieerzeugnisse (E) Erdniisse/Erdnusserzeugnisse (F) Fisch/Fischerzeugnisse {G) Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse: (G1) Weizen (G2) Dinkel (G3) Roggen (G4) Gerste (G5) Hafer (G6) Kamut () Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse (K)
Krebstiere/Krebstiererzeugnisse (L) Lupine/Lupinenerzeugnisse (M) Milch/Milcherzeugnisse inkl. Laktose (N) Schalenfriichte: (N1) Mandeln (N2) Haselniisse (N3) Walniisse (N4) Kaschuniisse (N5) Pecanniisse (N6) Paraniisse (N7) Pistazien (N8) Macadamia-Queensiandniisse (S) Senf/Senferzeugnisse (W)
Weichtiere/Erzeugnisse

vegetarisch vegan _'. Schweinefleisch Fisch

Rindfleisch RF Gefliigelfieisch




