Ferien Sachsen: 12. - 23.10.2026

Speiseplan - Oktober 2026 - ehat ° Unternehmensgruppe Hanchen
RrungenamIbenatEn: r I p p e " eines der fithrenden Unternehmen der Dienstleistungs-Branche in den neuen Bundeslindern®

rr——

Freitag
02.10.2026

Donnerstag
01.10.2026

Dienstag Mittwoch
29.09.2026 30.09.2026

Montag
28.09.2026

09.10.2026

08.10.2026

07.10.2026

06.10.2026

05.10.2026
Menii $
* Séchsische Kartoffelsuppe ® Pasta©" warkkeulchen ®°"™ ' Kréuterquark™ Gekochte Eier in Senfsofe ™
mit Wiirstchenscheiben®?, mit Tomatensof3e mit Zucker und Apfelmus®®®, mit Kartoffeln und Butter™ mit Méhrengemiise "™ und Kartoffeln,
. und Méhren, Obst und Reibekase™, Dessert™ | | Blumenkohicremesuppe™”, Apfelmus®® Rotkraut-Apfelsalat ‘ Obst
Ferien 0.2026 0.2026 0.2026 0.2026 6.10.20
Menii A Gemiise-Curry P 3 G1M) - Fischstibchen-Burger®" =
Gefliigelragout mit Méhren, Mais, Erbsen, Kokosmilch Blumenkohl-Kése-Suppe i 5 1) 2
N . . ’ ; ; . - g q
mit Méhrengemiise und Reis, (B/G1) mit Kartoffeln und Krautern, im Muschelbrétchen™" mit Tomate, ) Ja (G({;/vurst u.Iasc:h ™
Obst und Bandnudeln™"™", dazu Baguettebrot®", Kompott Gurke, mit Pasta®®"” und Reibekase™ , Obst
Meni B Rote Griitze mit VanillesoBe®"™ ’ Salat und Remoulade®¢"™
Ferien 19.10.2026 20.10.2026 21.10.2026 22.10.2026 23.10.2026
Menii A . Putenqulasch g (BIG1M) Seelachsfilet im Backteig®"
i L - Eierkuch
Buntes Gefliigelfrikassee mit Méhrenstreifen und | slenucned e mit milder DillsoRe und Kartoffelpuree™, |  Wiener-Wiirstchen-Gulasch ™"
mit Erbsen, Méhren und Reis, Bshmischen Knédelscheiben®S" mit Zucker und Apfelmus*™, Weilkraut-Mahren-Salat mit - G
Obst - ™ ' Sternchensuppe mit Ei und Gemiise®3 eipkrau e ren—M)a am AR st
Menii B Fruchtjoghurt JoghurtsoRe!
26.10.2026 27.10.2026 28.10.2026 29.10.2026 30.10.2026
Menii A
Héh hnitzel ®'°" Schweinefrikadelle ®°" . -
mit Sauje :::: :ii‘l:lag:i:i‘;e ArtE/C1M) mit Biagﬁ’s’:)?sfe” l-?efbi?gemﬂse Vanilla-Griefbrei "™ Riihrei Pasta ©"
: ! mit Zucker-Zimt-Mischung, Kompott mit Spinat und Kartoffeln i Fri . M)
. Blumenkoh! und Kartoffeln, Obst und Kartoffeln, Schokopudding™ @ heuee . i’ P o mit Tomaten-Frischkasesofte™, Obst

Wir versuchen. all unsere Speisen ohne kennzeichnungspiiichtige Inhaltstoffe herzustelien. Sollten doch welche Verwendung finden, sind diese und shenso die Allergene wie foigt gekennzeichnet:
(1) mit Konservierungsstoff (2) mit Antioxidationsmittel (3) geschwefelt (4) mit Farbstoff (5) mit SiiBungsmittel (6) mit Phosphat (7) mit Geschmacksverstarker (8) Sauerungsmittel (9) modifizierte Starke (10) Nitritpokelsalz
(A) SojalSojaerzeugnisse (B) Eier/Eierzeugnisse (D) Sellerie/Sellerieerzeugnisse (E) Erdniisse/Erdnusserzeugnisse (F) FischiFischerzeugnisse (G) Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse: (G1) Weizen (G2) Dinkel (G3) Roggen (G4) Gerste (G5) Hafer (G6) Kamut (I) Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse (K)
Krebstiere/Krebstiererzeugnisse (L) Lupine/Lupinenerzeugnisse (M) Milch/Milcherzeugnisse inkl. Laktose (N) Schalenfriichte: (N1) Mandeln (N2) Haselniisse (N3) Walniisse (N4) Kaschuniisse (N5) Pecanniisse (N6) Paraniisse (N7) Pistazien (N8) Macadamia-Queenslandniisse (S) Senf/Senferzeugnisse (W)
Weichtiere/Erzeugnisse

Rindfleisch Gefliigelfieisch

Schweinefleisch

vegetarisch




