@ Speiseplan - September 2026 " TRI KRIPPE 7% Unternehmensgruppe Hinchen
Anderungen vorbehalten - “.. eines der fihrenden U der Di i Branche in den neuen i ”

<& copms ,

Montag Mittwoch Donnerstag Freitag

31.08.2026 01.09.2026 02.09.2026 03.09.2026 04.09.2026
Meni A
Menii B
Meni C

07.09.2026 08.09.2026 09.09.2026 10.09.2026 11.09.2026

Meni A @ =
» : (BIG1/M) P : (B/G1) Pasta©"
Gefliigelfrikadelle - P ; : :
Jagerschnitzel > Brat R Variilla-GrieBbrei ©"™ P>, Schnittlauch-Ei-Patty ™ § mif Tomaten-Linsenragod©?
mit Erbsen, Bratensofe mit Zucker-Zimt-Mischung, Kompott mit Kartoffeln und Gurkensalat * e 9
und Reibekdse™, Obst

Meni B mit BratensofRe, Kohlrabigemuse

und Kartoffeln, Obst und Kartoffeln

15.09.2026 16.09.2026 17.09.2026 18.09.2026

14.09.2026

Seehechffilet in Vollkorn-Panade ©"

Eierkuchen ®°"

Buntes Gefliigelfrikassee Pasta‘©"
Mend.B mit Erbsen, Méhren und Reis, mit Tomaten-Frischkasesore™ mit Zucker, Apfelmus®®, mit DillsoRe™ und Kartoffelpiiree™,
4 Obst und Reibekise™ Pudding™ Blumenkohlcremesuppe Rotkohl-Apfelsalat
Menii C
21.09.2026 22.09.2026 23.09.2026 24.09.2026 25.09.2026
Menii A
Wiener-Wiirstchen-Gulasch ©*"° Bratwurst#®®¢" Pasta ©" Spiitzie " Séchsische Kartoffelsuppe
Meni B mit Karloffelpi]ree(M), mit BratensoRe, Sauerkraut®™ mit TomatensoRe und Reibekése(M). mit KasesoRe™ und Rc’)stzwiebeln‘G”, mit Méhren und Wienerscheiben‘sm’),
Obst und Kartoffeln Kompott Gorkensalat Obst
Menii C
28.08.2026 29.09.2026 30.09.2026 01.10.2026 02.10.2026
Meni A
. _Fi .. (G1)
Reis-Eintopf Schweineschnitzel ®'°" Pasta‘®" Jumbt?t Sglzlacgs I:lsc[:sh%./asl))chzn Pasta®"
Menis B mit Hihnerfleisch, Erbsen, Mohren mit Bratensole, Brechbohnen @7 mit fruchtiger TomatensoRe < r?f' lm'l' er(M)en sobe ™ mit Softe "Bolognese Art"® &R
und Kartoffeln und Fetawiirfeln®™, Kompott artoffelpliree 'ng;thre“'we'“kra“t' und Reibekase™, Obst

und Bauernbrot(G”G“), Obst

Menii C

Wir versuchen, ail unsere Spelsen ohne kennzeichnungspflichtiqe inhaltstoffe herzustellen. Sollten doch weiche Verwendung finden, sind diese und ebenso die Allergene wie folat gekennzeichnet:
(1) mit Konservierungsstoff (2) mit Antioxidationsmittel (3) geschwefelt (4) mit Farbstoff (5) mit SiBungsmittel (6) mit Phosphat (7) mit Geschmacksverstarker (8) Sduerungsmittel (9) modifizierte Stirke (10) Nitritpékelsalz
(A) Soja/Sojaerzeugnisse (B) Eler/Eierzeugnisse (D) Sellerie/Sellerieerzeugnisse (E) ErdnlisselErdnusserzeugnisse (F) Fisch/Fischerzeugnisse {G) Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse: (G1) Weizen (G2) Dinkel (G3) Roggen (G4) Gerste (G5) Hafer (G6) Kamut (i) Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse (K)
Krebstiere/Krebstiererzeugnisse (L) LupinelLupinenerzeugnisse (M) Milch/Milcherzeugnisse inkl. Laktose (N) Schalenfriichte: (N1) Mandeln (N2) Haselntisse (N3) Walnusse (N4) Kaschuniisse (N5) Pecanniisse (N6) Paraniisse (N7) Pistazien (N8) Macadamia-Queenslandniisse (8) Senf/Senferzeugnisse (W)
Weichtiere/Erzeugnisse p
]

Fisch Rindfleisch Geflligelfleisch

vegetarisch vegan Schweinefleisch




