Speiseplan - Februar 2026

FACILITY MANAGEMENT [ Crrient Suchsen 09. - 21.02.2026 I RI / Kl I A

Lerienthiiringen: 16. - 21.02.2026

Unternehmensgruppe Hianchen

" canes der fuhvenden Uniernehmen der Diensileistungs-Branche in den neucn Bundeslandern®
Montag Dienstag Freitag
02.02.2026 03.02.2026 04.02.2026 05.02.2026 06.02.2026
|

Menii A ¥
Seaainas o Seelachsfilet in '
SRS Héhnchennuggets " uarkkeulchen ®'¢"™ Vollkornpanade ©" Pasta ‘" "Bolognese Art" ®)

Méhrencremesuppe "™ G /8 G1MIS =
"™ | mit Kartoffeln. Bauembrot©/c® | Mit TomatensoBe und Pasta®®”, |  mit Zucker und Apfelmus®®®), mit DillsoBe®"™®) yng - mit Reibekase™,  4F
‘ : " Fruchtquark™ Blumenkohlcremesuppe®©"™ Kartoffelpuree™ WeiRkraut- Obst

Obst

i Mohrensalat
{|Menii ¢

09.02.2026

10.02.2026

11.02.2026

12.02.2026 13.02.2026

e

Menii A

&
Séchsische Kartoffelsuppe Kénigsberger Klopse ®'®" Pasta©®V Riihrei Jégerschnitze| ®"1*AP/CIWS)
mit MShren und Krautern, mit Kapernsoe, Méhrengemuise | mit Jagdwurstgulasch(2%C"S) mit Spinat®™ und Kartoffeln... | Mit BratensoRe‘®”, Blumenkohl
Obst und Kartoffeln und Reibekase™ Gurkensalat und Kartoffeln, Méhren-Apfelsalat
Menii B
Ferien 6.02.2026 02.2026 8.02.20 026 0.02.2026
. Bandnudelsuppe > 4 ¥
Menii A Grillwurstscheiben ©'° =anandgessuppe
in milder CurrvsofecM mit Eierflocken®®", HefekléBe "™ Kréuterquark ™ Pasta‘®"
it Kart ffr)ll ) Méhrenstreifen und mit VanillasoRe©"™, mit Kartoffeln und Butter™, | mit Tomaten-FrischkasesoRe®'"™
mit Kar c(;)besfuree ’ Mischbrot®"®® Faschings- Méhren-Mandarinensalat Obst
Menii B poy

und Reibekase, Gurkensalat.«
Pfannkuchen

23.02.2026

24.02.2026

25.02.2026 26.02.2026 27.02.2026

Menii A
" w(G1) (M.G,B) i is M) Gediinstetes Fischfilet
) Geschnet_zeltes Gyrqs At __Qorqon Bisg ; ; ______M:Iz_:h_r el_s : =5 (G1/M) Schweinequlasch
Meni B mit Tomatenreis, mit Méhrengemiise mit Zucker-Zimt-Mischung, mit ZitronensoRe und . i
(2/8) (M) pas mit Rotkohl und KartoffelkléRen
Obst und Kartoffeln Kompott Kartoffelptree™, Méhrensalat
Meni C

Wir versuchen alle unsere Speisen ohne kennzeichnungspflichtige Inhaltstoffe herzustellen, sollten doch einmal weiche Verwendung finden sind dlese und ebenso die Allergene wie folgt gekennzeichnet:
(1) mit Konservierungsstoff (2) mit Antioxidationsmittel (3) geschwefelt (4) mit Farbstoff (5 mit SiiBungsmittel (6) mit Phosphat (7) mit Geschmacksverstarker (8) Sauerungsmittel (9) modifizierte Stérke (10) Nitritpokelsalz
(A) SojaiSojaerzeugnisse (B) Eier/Eierzeugnisse (D) Sellerie/Sellerieerzeugnisse (E) Erdniisse/Erdnusserzeugnisse (F) Fisch/Fischerzeugnisse (G) Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse: (G1) Welzen (G2) Dinkel (G3) Roggen (G4) Gerste (G5) Hafer (G6) Kamut (1) Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse (K) Krebstiere/Krebstiererzeugnisse (L) Lupine/Lupinenerzeugnisse (M)
Milch/Milcherzeugnisse inkl. Laktose (N) Schalenfriichte (N1) Mandein (N2) Haselniisse (N3) Walniisse (N4) Kaschuntisse (N5) Pecanniisse (N6) Paraniisse (N7) Pistazien (N8) Macadamia-Queenslandniisse (S) SenfiSenferzeugnisse (W) Weichtiere/Erzeugnisse

vegetarisch o Vegan Schweinefleisch

Rindfleisch Geflugelfieisch




