Unternehmensgruppe Hanchen

cines der fiuhrenden Unicrinehmen der Die nstleisungs-Branche in den neven Bundesliadern

)7 sesvices] Speiseplan - Februar 2026 TRI ° ~ 5%
FACILITY MANAGEMENT /- ¢rich Suchsen: 09. - 21.02.2026 rl ppe
Lerienl hiringen: 16. - 21.02.2026 — .

02.026 03.02.2026 04.02.2026 05.02.2026 05.25
Menii A
Seelachsfilet in
Ghnchenbrustfilet
Hn:zit Brathsolrlse(G” Héhnchennuggets " uarkkeulchen ®'*""" Vollkornpanade ‘°” Pasta‘“" "Bolognese Art" ®
Menii 8 Brokkoliarilse | mit TomatensoBe und Pasta®”, |  mit Zucker und Apfelmus®® mit DillsoRe®"™® yng mit Reibekase™,
I und Kasr;toffeln Fruchtquark™ Blumenkohicremesuppe®¢"™) Kartoffelptiree™ WeiRkraut- Obst
Méhrensalat
Menii C
'\ Ferien 09.02.2026 0.0 026 02.20 02.20 02.20
Menii A Buntes : as -
Gefliigelfrikassee "/OF/5'™) Kénigsberger Klopse ®'¢" Pasta " Riihrei Jégerschnitze] ©1OA/CIM/S)
mit E-Lrbsen Mo6hren und Reis | Mit KapersoBe, Mohrengemuse | mit Jagdwurstgulasch(/25/61/S) mit Spinat®™ und Kartoffeln | Mit BratensoBe®”, Blumenkohi
" Bkt und Kartoffeln und Reibekase™ Gurkensalat und Kartoffeln, Méhren-Apfelsalat
Menii B
Ferien 6.02.2026 02.2026 02.20 02.20 0.02.2026
v 3
Menii A Grillwurstscheiben (6/10) == Hoki-Barschfilet "Miillerin ﬁ
in milder Curmvsoe®G"™ Gebratenes Puten(.;teak Vollkorn-Pasta ©" Art"®) Veganer Gulasch (A/l
it K tffn: rea mit BratensoRe ", mit Blumenkohl-KasesoRe "™ mit Honig-SenfsoRe©™S) 4ng mit Méhrengemise
mit Kartotielpuree™, Gemusemix " und Kartoffeln Méhren-Mandarienensalat “ ) ‘ und Kartoffeln
Meni B Obst Kartoffelptree™, Obst

23.02.2026

24.02.2026

25.02,2026 26.02.2026

27.02.2026

Menii A
Buntes Eier- Cordon bley ™S5 Muschelnudelsuppe " Gediinstetes Fischfilet
Menu B Gemiiseragout ®'¢"V'S) mitclizél::angee%USe mit Geflugelfieisch und Gemuse, mit ZitronensoRe©"™ ynd Schweinequlasch
=emiseragout (Bie) it Rotkohl und KartoffelkiéBen
mit Kartoffeln, Obst und Kartoffeln e Vollkornb(;gs Ao Kartoffelpiree™, Mohrensalat | © @

Menii C

Wir versuchen alle unsere Speisen chne kennzeichnungspflichtige Inhaltstotfe herzustellen, soliten doch elnmal weiche Verwendung finden sind diese und ebenso die Allergene wie folgt gekennzeichnet:
(1) mit Konservierungsstoff (2) mit Antioxidationsmitte! (3) geschwefelt (4) mit Farbstoff (5) mit SiBungsmittel (6) mit Phosphat (7) mit Geschmacksverstarker (8) Sauerungsmittel (9) modifizierte Stirke (10) Nitritpskelsalz
(A) Soja/Sojaerzeugnisse (B) Eier/Eierzeugnisse (D) Sellerie/Sellerieerzeugnisse (E) Erdnusse/Erdnusserzeugnisse (F) Fisch/Fischerzeugnisse (G) Glutenhaitiges Getreide/Erzeugnisse: (G1) Weizen (G2) Dinkel (G3) Roggen (G4) Gerste (G5) Hafer (G6) Kamut (1) Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse (K) Krebstiere/Krebstiererzeugnisse (L) Lupine/Lupinenerzeugnisse (M)

Milch/Milcherzeugnisse inkl. Laktose (N) Schalenfriichte (N1) Mandein (N2) Haselnusse (N3) Walniisse (N4) Kaschunisse (N5) Pecanniisse (N6) Paraniisse (N7) Pistazien (N8) Macadamia-Queensiandniisse (S) SenfiSenferzeugnisse (W) Weichtiere/Erzeugnisse

vegetarisch &% Vvegan Schweinefleisch Fisch y Rindfleisch

Geflugelfleisch




